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SAKEYA
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SAKEYA SAN

SERVITO PER CIASCUN OSPITE AL TAYOLO

MAGURO NO KOKEDAMA
HWOEE

Sfera di tartare di tonno e takuan in aonori su miso rosso in polyere,
maionese al sakekasu e pane al vapore al nero di seppia

KANITO HOTATE
SESRELNIIOEFDY) v ETRZ
Insalata di granchio reale, capesante scottate e caviale,
servita con crema di mais, gelatina all’aceto e alghe miste

KUSHIYAKI MIX
FREE3E BUGDE

Selezione di tre spiedini

GINDARA 2.0
IREEDFERGRE ERTF v TAEH T

Filetto di Black Cod dell’Alaska marinato con miso bianco, zenzero e yuzu,
chips di radice di loto, polyere di aonori e katsuobushi

WAGYU OZAKI A5 SUMIBIYAKI
MFDRABEECER mRIF BDH
Yakiniku di wagyu qualita Ay servita con riso bianco, verdure marinate (tsukemono)
e uovo cotto a bassa temperatura

DESSERT - AH®DHRK
Dolce del giorno

95

prezzo a persona escluse le bevande

45

degustazione di sake abbinati ai piatti
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