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SAKEYA SAN

SERVITO PER CIASCUN OSPITE AL TAVOLO

NEGI TORO YUKKE
BEEADIAYTHIIT BAT YT AEETFREDIIEARZ

Tartare di ventresca di tonno bluefin servita con salsa agro-piccante al sesamo,
uovo cotto a temperatura negativa e chips croccanti

KURUMA EBI SHIRA AE

_ SEEOBVENHTT
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Mazzancolle leggermente affumicate servite
con polyere e tuile di shiso rosso e crema di tofu al sakekasu

KUSHIYAKI MIX
REE3E BUGDE

Selezione di tre spiedini

GINDARA 3.0
REOHRFEELE—VYDEEEITEE—Y D
Black Cod: filetto di carbonaro dell'Alaska marinato in salsa di miso bianco,
zenzero e yuzu, servito con polyere e tsukemono di barbabietola e semi di senapei

WAGYU OZAKI A5 SUMIBIYAKI
FHEDRABEE TR SRR FDW)
Yakiniku di wagyu qualita Ay servita con riso bianco, verdure marinate (tsukemono) e uovo
cotta a bassa temperatura

DESSERT - &AHDHEL
Dolce del giorno

95

prezzo a persona escluse le bevande

35

degustazione di sake abbinati ai piatti
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SAKEYA

Tl’]e HOUSE OF SOI(E
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SAKEYA KUN

SERVITO PER CIASCUN OSPITE AL TAVYOLO

HIRAMASA YUZU SUMISO
FEED e E FRROEELRS

Sashimi di ricciola leggermente scottata servito
con salsa sumiso allo yuzu e germogli misti

KUSHIYAKI MIX
FRRBBE 4K

Selezione di quattro spiedini

YAKITAKO 5.0
WOV 70 BADE2—LITIRKEFLESDI Y TH—REHIT

Il nostro famoso polpo confit cotto in tre fasi servito con purea di zucca
aromatizzata al masala, baccala mantecato e chips di patate dolci viola

CHIRASHI SPECIAL
hEEEBE5LER
Frittata d'uovo tamagoyaki e crudité di mare miste tagliate al coltello
servite in una bowl di riso bianco

DESSERT - &AHDHEk
Dolce del giorno

75

prezzo a persona escluse le bevande

3o

degustazione di sake abbinati ai piatti
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